Menii
Schloss Weiflenburg (Saale)

Rinderconsommé ,Celestine

Geschmorte Putenbrust
und

Schweineriickenbraten
mit Broccoli, Blumenkohlrosschen,
Karottenstiften und tournierten Kartoffeln
und Berner Rostinchen

Schwarzwilder Kirschdessert

frischer Natutjoghurt mit marinierten Schattenmorellen
und SchokodeRor verziert mit Schlagsahne

Prets pro Person: 22,80 €

Menii

Schloss Hummelshain (Saale)
BlumenRohl - Granatapfel - Salat

mit Avocado und gehackten Wallniissen

Steak von der Putenbrust
und

vom Schweineriicken
an Schwarzwurzelrahm, Rahmchampignons,
Kartoffelkroketten und Berner Rjstinchen

Eisteller ,Bliitenzauber”

zarte Stracciatellaeiscreme auf Mangopiiree
mit essbaren Bliiten umlegt und SahnedeRor

Preis pro Person: 23,30 €




Menii

Schloss Waidmannsheil (Saale)

Feine Champignoncremesuppe
mit frischen Champignons und MarkR[0fichen serviert

Gefiillter Spieflbraten vom Schwein
Schweinenacken mit Speck, Zwiebeln, Rauchfleisch und Kriutern gefiillt

und

Wildschweinbraten

an Kirschsofle, Waldpilzen, Blumenkohlroschen und
glasierten Kaiserschoten, Majorankartoffeln und Semmelknodel

Griefiflammerie

auf Amaretto-Zimtfriichten

Preis pro Person: 26,50 €

Menii

Schloss Kochberg (Saale)

Tomatenkrone
mit Riccotta gefiillt, BasiliRumbaguette und Salatbukett

Gefiillter Schweineriicken ,Provence”
Schweineriicken mit einer Pilz — Krauterfarce gefiillt
und mit Speck umwickelt

und
Rinderschmorbraten in Schwarzbiersud

an Spargel — Karotten — und Bohnenbougquet,
dazu Kartoffelkroketten und Klofse

Cremé Briileé

Vanillecreme mit braunem Rohrzucker Raramellisiert

Preis pro Person: 27,50 €




Menii

Schloss Neuenburg (Saale)
Rahmsuppe ,MalaRow"“

Kartoffel — Tomatensuppe mit einer Einlage

von blanchierter Spinatjulienne und in
Butter gerostete Weiflbrotwiirfel

Gebratene Schweinemedaillons
und
Kingurusteak,
an Preiselbeersofie, gebratenen Waldpilzen, Vanille — Mohrchen
und BlumenRohlrisschen,

Kartoffelwedges und Kroketten
Apfelschaum ,Suchard™

frisches Apfelmus, mit Sahne geschaumt und
einem Sahne — SchokoladendeRor verziert

Preis pro Person: 28,00 €

‘Menii

Schloss Eichicht (Saale)
Rahmsuppe von der Petersilienwurzel

mit frischer Sahne und einer Einlage von Hahnchenbruststreifen

Schweinslendchen & Entrecote
;Metternich Art“

mit Champignonmus und Sc. Hollandaise nappiert und iiberkrustet,
ChampignonRopfe, Romanesco — Rpsschen und Karottenstiften,
MacaireRartoffeln und Kroketten

Gebackene Weintrauben
an feiner Pfefferminzsofle, Pistazieneis und Sahnedekor

Preis pro Person: 29,90 €




‘Menii

Saalfelder Stadtschloss
Cremesuppe von der Holunderbeere

mit Mandelblittchen

Gebratene Pangasiusfilets

im Nudelbett angerichtet, mit Dillsauce ansauciert

Kalbsmedaillons & Rindertournedos
»JHerzogin Art*

an Madeirasofe,
garniert mit geformten Wurzelgemiisen, griinen Bohnen, griinen Erbsen,
Blumenkohlrosschen mit Sc. Bernaise nappiert,
Herzoginkartoffeln und Rostitaler

Muffin — Timbale

Muffin an pochierten Apfelwiirfeln, vermischt mit Rosinen,
gebunden mit Aprikosensofie und Kirschwasser

Preis pro Person: 39,50 €




