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Tctloss W oilontisry ( Faate)
Rindenconsomme” ., Delestine”
Geschmonte Putentrust
vttt

mit Broccoll, Blumenkohlrosschen,
Karottenstifien und tournierten Kartoffeln
und Berner Rostinchen

Raramelisienter /nanasficher

aul Schokoladensauce und Vanille-Eiscreme

Preis pro Person: 20,50 €

%ﬂfj
Dchiloss Tirmmelshuin / gﬂd/&’/

Blumenkohl - Granatapfel - Salat

mut Avocado und gehackten Wallniissen

Steat von der Putenbrust

und

vom Schuweinerndicken

an Schwarzwurzelrahm, Rahmchampignons
Pommes Dauphine und Berner Rostinchen

Ecsteller , Bliitengauben”

zarte Stracciatellaciscreme aul Mangopliree
mit essbaren Bliiten umlegt und Sahnedekor

Preis pro Person: 21,00 €




%na
dchloss {6712’1:,3 ( 3aafé)

Ratmouppe , Walaton”

Kartoftel - Tomatensuppe mit einer Einlage
von blanchierter Spimagulienne und in
Butter gerostete WeilSbrotwiirlel

o 3 »
Seliotlonlietuitlod

mit Staudensellerie und Karottenbiindchen
n Weilwemnsahne, Wildreis und Petersilienkartoffeln

Apfetochaum , Suchard”

frisches Aptelmus, mit Sahne geschaumt und
emem Sahne - Schokoladendekor verziert

Preis pro Person: 26,20 €

enu

dchloss Waidmannsheil ( daale )
Feine Qhampignoncremesaptc

mut frischen Champignons und MarkkloBchen serviert
Gefiillter Spielbnaten wom Schuein
Schwemnerticken mit Speck, Zwiebeln, Rauchfleisch und Krautern gefiillt
und

Hinschbnaten

an Preiselbeersofle, Waldpilzen, Blumenkohlrésschen und
glasierten Kaiserschoten, Majorankartofieln und Semmelknodel

Griefammen

aul Amaretto-Zimtiriichten

Preis pro Person: 24,30 €
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dechloss Koc/e?fecq ( daale )

Tematentrone

mut Riccotta gefiillt, Basilikumbaguette und Salatbukett

4 . g 64
Gejiillter Schueineniicken , Provence
Schwemnerticken mit einer Pilz - Kriuterfarce geltillt
und mut Speck umwickelt
und
Rendenschmortnaten in Schuarsbiersud
an Spargel - Karotten - und Bohnenbouquet,
dazu Kartoflelkroketten und Thiiringer Kloe

Creme” Brilee”

Vanillecreme mit braunem Rohrzucker karamellisiert,
aul” Himbeersolse serviert

Preis pro Person: 25,40 €

enti

chloss {,auf&c[brf‘ ( daale )
Ratmeappe von derv Petersiliennaryel

mut frischer Sahne und emer Einlage von Hihnchenbruststreifen
und
. [
, Wettevnick

mit Champignonmus und Sc. Hollandaise nappiert und iiberkrustet,
Champignonkopte, Romanesco - Rosschen
und Karottenstfien,
Macairekartoffeln und Kroketten

Gebackene Weintranbern

an feiner Pleflerminzsolse, Pistazieneis und Sahnedekor

Preis pro Person: 28,50 €
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3aa{féf¢{ér Stadtschloss

Rlare Pelgouppe

mut verschiedenen Pilzen und Kriauterklofchen

% bat p Y ?a oé
mm Nudelbett angerichtet, mit Dillsauce ansauciert
Ralbomedaillons
und
Rendlentownedos

an Maderrasolle
garniert mit geformten Wurzelgemiisen, griinen Bohnen, griinen Erbsen,
Blumenkohlrosschen mut Sc. Bernaise nappirert,
Herzoginkartofteln und Rostitaler

Wi — Tinbate

Muftin, gefiillt mit pochierten Apfelwiirfeln, vermischt mit Rosinen,
gebunden mit Aprikosensole und Kirschwasser

Preis pro Person: 35,50 €




